Lodni kuchyné

Chobotnicky na piratskou hostinu.

UZ se ani nepamatuji, kde na internetu jsem tenhle napad objevil. Od té doby jsem
chobotnicky, které se setkaly s vielym prijetim, vyrabél nékolikrat. Rychle mizely ze stolu a teprve
nedavno se mi podafilo vysledek celkem jednoduchého kuchténi vyfotit, abych k tomu mohl sepsat
Clanecek.

Vychozi surovinou jsou parky. Nejlépe se osvédcily kratsi, které rozpilenim poskytnou
polotovary primérené velikosti. Obvykle pouZivam ,,Videriské miniparecky®, ale tfeba si najdete
jiné jeSté vhodnéjsi. Nejvétsi problém je vytvorit chapadla. Samoziejmé si jeSté z biologie pamatuji,
Ze chobotnice maji chapadel osm. JenZe nakréjet cast parkti na osm dilt se mi nedafilo, takze jsem
se nakonec spokojil se zjednodusenou verzi — mé chobotnic¢ky maji chapadel jen Sest. Usta
vytvorim Spickou Skrabky na brambory, o¢i napichnu paratkem. Samoziejmé jsem si védom, Ze
skutecné chobotnice maji dstni otvor jinde, ale jde o legraci, takZe asi neni nutné se tak prisné drzet
skutecnosti.

Na podklad se nejlépe osvédcila tmava bageta. Nakrajim ji jako na jednohubky a namazu
pomazankou — tfeba tfenou nivou. Na to prijde kolecko salatové okurky, ¢tverecek platkového syra
a kolecko fedkvicky. Tim mame pripravené ,zakladny“ a miZeme se pustit do dalsi prace.

Panev s neprilnavym povrchem lehce vytfu olejem a vloZim do ni parecky. Po chvilce opékani
chobotnicky roztahnou chapadla a miZeme je premistit na pripravené podloZzky a ptipadné
zafixovat paratky.

Neni to Zadna véda, pohosSténi ovSem ziska piratsko-namorni charakter. NejbliZsi prileZitosti,
kdy to miiZete vyzkousSet, je zaCatek Skolniho roku, ktery tak svym piratim Ci badatelim zpestfite.
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